“H“ARADOR

MENU 1 - NAVIDADES INOLVIDABLES - 2011

El equipo de El Restaurante El Parador de Illescas busca un afio més, los mejores menus navidefios. Si quieres

sorprender a tus compafieros de trabajo, familiares 6 a tus amigos

iEste es el momento!

Platos a compartir:

Parrillada de verduras naturales al perfume de aceite de ajo
Revuelto de bacalao fresco con gulas y pifiones

Cogollos de Tudela con pimientos asados y tronco casero de atun

Segundos a elegir:

Entrecot de buey guarnecido
Hojaldre de bacalao con mouse de gambas sobre salsa de azafrén

Pierna de cordero asada con patatas panaderas

Postre:
Milhoja de turrén con toffe de Pacharén
Bodega:
Speciis Verdejo 2009 (D.O. Rueda)
Condesa de Leganza Crianza 2005 (DO. La Mancha)
Agua mineral
Café con surtido navidefio y licores de frutas
Cava

Gracias por su confianza PRECIO: 29 € (8% de IVA no incluido)

Promocién vélida del 1 de Diciembre al 8 de Enero de 2012 Minimo 4 personas



“H“ARADOR

MENU2 - NAVIDADES INOLVIDABLES - 2011

Platos a compartir:

Ensalada de ahumados (salmén, bacalao, anchoas y palometa roja) con vinagreta de frutos secos y

salsa tdrtara
Salteado de habitas baby con trigueros, setas y huevo estrellado

Ragout de pulpo y langostinos

Segundos a elegir:

Bacalao en salsa verde con almejas y gulas
Cochinillo lechal ¢ pierna de cordero asados con patatas panaderas

Solomillo ibérico al cremoso queso de cabra y compota de membrillo

Postre:
Variado de la casa o mﬂhoja de turrén con toffe de Pacharén
Bodega:
Speciis Verdejo 2009 (D.O. Rueda)
Condesa de Leganza Crianza 2005 (DO. La Mancha)
Agua mineral
Café con surtido navidefio y licores de frutas
Cava
Gracias por su confianza PRECIO: 36 € (5% de 1va no incluido)

Promocién vélida del 1 de Diciembre al 8 de Enero de 2012 Minimo 4 personas



“H“ARADOR

MENU 3 - NAVIDADES INOLVIDABLES - 2011

Platos a compartir:

Surtido de nuestros ibéricos (jamc')n, queso, lomo, chorizo y salchichén)

Almejas a la donostiarra con setas y pimientos del piquillo
Individual:
Mariscada cocida (cigalas, langostinos y gambas de 12 calidad)

Segundos a elegir:

Trancha de rodaballo a la bilbaina
Merluza trufada con salmén y salsa holandesa
Solomillo de buey a la plancha y guarnecido

COChil’liHO lechal 6 pierna de cordero asados con patatas panaderas

Postre:

Variado de la casa ¢ milhoja de turrén con toffe de pachardn

Spectis Verdejo 2009 (D.O. Rueda)
Condesa de Leganza Crianza 2005 (DO. La Mancha)
Agua mineral
Café con surtido navidefio y licores de frutas

Cava

Gracias por su confianza PRECIO: 46 € (8 % de IVA no incluido)

Promocién vélida del 1 de Diciembre al 8 de Enero de 2012 Minimo 4 personas



